
-  Planche de charcuteries apéritives       18,50 euros
   Salaison du Haut Doub, maison Renaudot

LES ENTREES

-  Asperges fondantes          14.50 euros
   oeuf gratiné au Comté, mayonnaise au citron, pikles d’asperges, toast

-  Truite de Bonnevaux fumée        14.50 euros
   marinée à la Betterave, sauce raïta, pignons torréfiés, Brioche

-  Croûte forestière aux morilles       17.00 euros
   Toast grillé

-  Foie gras maison au macvin et poivre de sichuan    18,00 euros
   Confit d’oignons rouges, pain brioché maison

-  Salade Fraîcheur          16.50 euros
   Crevettes aux agrumes snackées, taboulé menthe, légumes, 
   pignons torréfiés 
   
-  Salade Franc-Comtoise         16.50 euros
   Pomme de terre rôties, Morteau, comté, chips de lard paysan,
   Cancoillotte chaude

LES SALADES REPAS

LES PLATS

-  dos de cabillaud en croûte d’encre de seiche     24.50 euros
   risotto de céleri rave, émulsion betterave

-  Effiloché de veau confit         24.50 euros
   raviole ouverte, bouillon à l’huile de trufe, 
   julienne de légumes croquants 

-  Coeur d’échine de cochon franc comtois     24,50 euros
   sauce barbecue, Purée maison, legumes confits  

-  Noix d’entrecôte de boeuf “ Angus”      34,00 euros
   Purée maison, beurre maître d’hotel ou sauce barbecue

   Supllément crôute forestière           6,00 euros
   

Tous nos plats sont élaborés à partir de produits frais, travaillés et cuisinés par nos soins
La carte des allergènes est disponible sur demande



LES DESSERTS

-  Salade de fruits frais        10,00 euros
   Glace Vanille

-  Parfait glacé coco-chocolat      10,00 euros
   Fruits exotiques, rose des sables chocolat blanc

-  Profiteroles fraise,        10,00 euros
   Chantilly aux éclats de pistaches, sauce chocolat blanc

-  Mousse au chocolat noir “Valrhona”    10,00 euros

-  Café ou thé Gourmand       10.00 euros

-  Assiette de Fromages regionaux, mesclun, noix     9,50 euros

Truite de bonnevaux fumée
Marinée à la Betterave, sauce raïta, pignons torréfiés, Brioche

ou
Croûte forestière aux morilles

Pain de campagne toasté
ou

Foie gras maison au macvin et poivre de sichuan
Pain brioché maison, confit d’oignos rouges

(Supplément de 6 euros)

...............................................

Dos de cabillaud en croûte d’encre de seiche
risotto de céleri rave, émulsion betterave

ou
Coeur d’échine de cochon franc-comtois
Sauce barbecue, purée maison, légumes confits

................................................

Dessert au choix

Menu à 39 euros

Menu Du Marché
Uniquement le midi

Plat du jour : 15 euros
Entrée plat ou plat dessert : 20 euros

Entrée plat dessert : 25 euros

Hors supplément pouvant s’appliquer à l’un des plats


