- PLANCHE DE CHARCUTERIES APERITIVES 18,50 EUROS
SALAISON DU HAUT DOuUB, MAISON RENAUDOT

LES ENTREES

- ASPERGES FONDANTES 14.50 EUROS
OEUF GRATINE AU COMTE, MAYONNAISE AU CITRON, PIKLES D’ASPERGES, TOAST

- TRUITE DE BONNEVAUX FLIMIéE 14.50 EUROS
MARINEE A LA BETTERAVE, SAUCE RAITA, PIGNONS TORREFIES, BRIOCHE

- CROUOTE FORESTIERE AUX MORILLES 17.00 EUROS
TOAST GRILLE

- FDIE GRAS MAISON AU MACVIN ET POIVRE DE SICHUAN 18,00 EUROS
CONFIT D’OIGNONS ROUGES, PAIN BRIOCHE MAISON

LES PLATS

- DOS DE CABILLAUD EN CROUTE D’ENCRE DE SEICHE 24.50 EUROS
RISOTTO DE CELERI RAVE, EMULSION BETTERAVE

- EFFILOCHE DE VEAU CONFIT 24.50 EUROS
RAVIOLE OUVERTE, BOUILLON A L'HUILE DE TRUFE,
JULIENNE DE LEGUMES CROQUANTS

- COEUR D’ECHINE DE COCHON FRANC COMTOIS 24,50 EUROS
SAUCE BARBECUE, PUREE MAISON, LEGUMES CONFITS

- NOIX D’ENTRECOTE DE BOEUF “ ANGUS” 34,00 EuURrROS
PUREE MAISON, BEURRE MAITRE D’HOTEL OU SAUCE BARBECUE

SUPLLEMENT CROUTE FORESTIERE 6,00 EUROS

LES SALADES REPAS

- SALADE FRAICHEUR 16.50 EUROS
CREVETTES AUX AGRUMES SNACKEES, TABOULE MENTHE, LEGUMES,
PIGNONS TORREFIES

- SALADE FRANC-COMTOISE 16.50 EUROS
POMME DE TERRE RIfITIES, MORTEAU, BDMTé, CHIPS DE LARD PAYSAN,
CANCOILLOTTE CHAUDE

TOUS NOS PLATS SONT ELABORES A PARTIR DE PRODUITS FRAIS, TRAVAILLES ET CUISINES PAR NOS SOINS
LA CARTE DES ALLERGENES EST DISPONIBLE SUR DEMANDE



MENU DU MARCHE
UNIQLIEMENT LE MIDI

PLAT DU JOUR : 15 EUROS
ENTREE PLAT OU PLAT DESSERT : 20 EUROS
ENTREE PLAT DESSERT : 25 EUROS

HORS SUPPLEMENT POUVANT S’APPLIQUER A L’UN DES PLATS

MENU A 39 EUROS

TRUITE DE BONNEVAUX FUMéE
MARINEE A LA BETTERAVE, SAUCE RAITA, PIGNONS TORREFIES, BRIOCHE
au
CROUTE FORESTIERE AUX MORILLES

PAIN DE CAMPAGNE TOASTE

ou
FOIE GRAS MAISON AU MACVIN ET POIVRE DE SICHUAN
PAIN BRIOCHE MAISON, CONFIT D’OIGNOS ROUGES
(SUPPLEMENT DE 6 EUROS)

DOS DE CABILLAUD EN CROUTE D’ENCRE DE SEICHE
RISOTTO DE CELERI RAVE, EMULSION BETTERAVE
ou
COEUR D’ECHINE DE COCHON FRANC-COMTOIS
SAUCE BARBECUE, PUREE MAISON, LEGUMES CONFITS

DESSERT AU CHOIX

LES DESSERTS

SALADE DE FRUITS FRAIS 10,00 EUrROS
GLACE VANILLE

PARFAIT GLACE COCO-CHOCOLAT 10,00 EUrROS
FRUITS EXOTIQUES, ROSE DES SABLES CHOCGCOLAT BLANC

PROFITEROLES FRAISE, 10,00 EUrROS
CHANTILLY AUX ECLATS DE PISTACHES, SAUCE CHOCOLAT BLANG

MOUSSE AU CHOCOLAT NOIR “VALRHONA” 10,00 EUrROS

CAFE OU THE GOURMAND 10.00 eEurOs

ASSIETTE DE FROMAGES REGIONAUX, MESGCLUN, NOIX 9,50 EuUrROS



